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INDUSTRIA

NO ESPUMANTE
CIRCUITOS DESINFECTANTE ALIMENTARIA

Previo Dairy Alcalino es un producto adecuado para
su uso en la industria lactea, en la
limpieza-desinfeccion de instalaciones de recogida,
almacenamiento, manejo y procesado de leche y sus
derivados, como ordefiadoras, circuitos de recogida
y conduccion, tanques, bidones, utensilios, medios
de transporte, ...
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La eficacia que necesitas.
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Alcalino actoplus BS

COMPOSICION

Hipoclorito sédico 4%
(cloro activo)

Hidréxido de sodio 2,5-10%
Excipientes c.s.p. 100%

——— FORMATOS DISPONIBLES ——

24kg 70 kg 230 kg

@ (A M ube)

FDS

Para solicitar ficha técnica, ficha
de seguridad, ver videos
demostrativos o mas informacion,
escanea este codigo:

DETERGENTES / HIGIENIZANTES

INDICACIONES, DOSIS RECOMENDADAS Y MODO DE EMPLEO:
Detergente desinfectante especialmente indicado para la industria alimentaria:
equipos de ordefio, tanques de refrigeracion, circuitos, tuneles de lavado,
superficies y utensilios en general. Desinfeccion de contacto: superficies, equipos
y circuitos de ordefio. Uso en la industria alimentaria.

Modo de empleo: Para equipos de ordefio y limpiezas CIP utilizar a una
concentracion de 1-4% a una temperatura de 50-65 °C. Alternar diariamente o
una o dos veces por semana con un producto acido.

Para limpieza por inmersion utilizar a una concentracién de 1-4% a una
temperatura de 50-60 °C.

En tuneles de lavado la concentracién sera de un 1-4% a una temperatura de
50-65 °C.

Es muy importante aclarar con abundante agua tras cualquiera de las aplicaciones
anteriores.

FORMA DE PRESENTACION:
Detergente desinfectante clorado especial para industria alimentaria.

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS:
Formulacién: Liquido.

Densidad (20°C): 1,140 -1,180 g/mL

pH (solucion al 1%): 12-12,6.

PERIODO DE VALIDEZ:
Producto estable 1 afio, en condiciones de almacenamiento recomendadas.

N° DE REGISTRO: 18-20-09633-HA

Laboratorios Zotal S.L.U.
Ctra. Nacional 630, km. 809.

41900 Camass (Sevilla) ESPANA
Tel.:+34 954 390 204

Email: zotal@zotal.com
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INFORMACION AL USUARIO: +34 954 395 297 www.zotal.com




